PADTHAI WOKBAR

ALAPORK / BASES

1. rizstészta / rice noodle™?
2. tojésos tészta / egg noodle’?
3. livegtészta / vermicelli*?
4. udon tészta / udon noodle"?
5. teljes kioriés(i tészta/ whole grain noodle™?
6. konjac tészta / konjac noodle"?
7. quinoa™?
8. fehér rizs / white rice"?
9. barna rizs / brown rice®?
10. z6ldség alap / vegetable base’
FELTETEK / TOPPINGS
1. csirke / chicken
2. karaage / sesame fried pork
3. tofu / tofu
4. marha / beef
5. kacsa / duck
6. rdk / prawns
1. fafiilgomba / wood ear mushroom
2. csiperke gomba / champignon
3. shiitake gomba / shiitake mushroom
4. bambuszriigy / bamboo shoots
5. kesudié / cashew
6. ananasz / pineapple
7. kalif. paprika mix / sweet peppers mix
8. z6ldség mix / vegetable mix
9. pak choi / bok choy
10. ceruzabab / long bean
SZOSZOK / SAUCES
1. Thailand padthai
2. Peking / Beijing

3. China édes-savanyu /
Chinese sweet & sour

. Japan teriyaki
. Indonesia satay
Burma green curry

Malay coconut curry
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. Laosz red curry

EXTRA FELTETEK / EXTRA TOPPINGS
1. porkolt mogyord / roasted peanut

2. saigon hagyma / saigon onion

3. koriander / coriander

4. szezdmmag / sesame seed

5. bazsalikom / basil

LEVESEK / SOUPS

1. csirkés / with chicken

2. rékos / with prawns

tom yum

3. zoldséges / with vegetables
1. csirkés / with chicken

2. rékos / with prawns

tom kha

3. zoldséges / with vegetables
1. marha / with beef

2. zoldséges / with vegetables
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EDESSEGEK / DESSERTS

1. mangds ragacsos rizs /
sticky rice with mango

2. bandnhab csokikrémmel /
chocolate banana mousse

3. passiégylimolcsos joghurtkrém /
passion & yogo

4. sés karamellas kavékrém /
salted caramel coffee cream

5. epres kdkuszos tépidka puding /
strawberry coconut tapioca pudding

ENI[+ + + + + + + + 6N

+ + + + &

[y,
]

+ + + +

+ + + +

+ + + + QI+ ++++++ 4+

PADTEAK / PADTEAS
1. classic

2. power

3. happy

4. fit

5. passion

6. vitality
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Talapszész és alap z6ldség /
base sauce & vegetable base

2tojés / egg

3a|apszc’>sz nélkil gluténmentes /
gluten-free without base sauce

gluténmentes szdjaszész /
gluen-free soy sauce

Sriracha szbsz / Sriracha sauce

+

A kihelyezett tajékoztato fiizetek adatait és a honlapon megtalalhaté informacidkat

tartalmazza az oszlop tetején jelolt allergént

tinkre.

Csillagfiirtot és mustart egyik ételiink sem tartalmaz.

nem tudjuk kizarni. Wokjainkban nagy mennyiség(i és véltozatos dsszetevéji ételeket készltunk igy elkészult ételeink az alkalmazott mosogatdsi technika es gyakori wokserpenyd-cserék mellett is tartalmazhatnak nyomokban allergéneket.

5 konyhdnkon, akarcsak éttermeinkben kiilénos figyelmet forditunk az allergén anyagokkal valé munkara és téreksziink alapanyagaink ezen allerg

torténo éri

elkeriilésére, de az érintkezés lehetbségét tokéletesen



