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PADTHAI WOKBAR glutén rék tojds hal féldimo-  szgja te) diérélék  zeller hates- “sauftk ' |akt6z  cukor

tsszetevd
sulfur ingredients

gluten crustaceans  egg fish gyoE % milk nuts  celery molluses dioxide,  lactose  granuioted of animat
peanuts == sulphites sugar origin

ALAPOK / BASES : o g g ) e | @ | & b f &

1. rizstészta / rice noodle’?

2. tojésos tészta / egg noodle*? -+ + +
3. Uvegtészta / vermicelli*? +
4. telies kibriés(i tészta / whole grain noodle’? =+ + +

5. fehér rizs / white rice’?
6. barna rizs / brown rice™?
7. zdldség alap / vegetable base’

8. udon tészta / udon noodle”? =+

9. konjac tészta / konjac noodie™?

10. quinoa*?

FELTETEK / TOPPINGS o} - > () 3 ) & (1% £ B : )
1. csirke / chicken +
2. karaage / sesame fried pork + -+ + A
3. tofu / tofu =+

4, marha / beef o
5. kacsa / duck +
6. rak / prawns + +

1. z6ldség mix / vegetable mix
2. pak choi / bok choy

3. kesudié / cashew +
4, kalif. paprika mix / sweet peppers mix
5. faflilgomba / wood ear mushroom
6. csiperke gomba / mushroom

7. anandsz / pineapple +
8. bambuszriigy / bamboo shoots

9. shiitake gomba / shiitake mushroom
10. ceruzabab / long bean

SZOSZOK / SAUCES i 3 C I @ Ll e | @ & i o
+

1. Thailand padthai +2 + + + + +
2. China édes-savanyli / +3 +

Chinese sweet & sour
3. Burma green curry +3 +
4. Indonesia satay S =+ +
5. Laosz red curry +3 + -+ + +
6. Japan teriyaki + +
7. Malay coconut curry + + +
8. Peking / Beljing =+ + -+ + i
EXTRA FELTETEK / EXTRA TOPPINGS L () 3 ® » & B =
1. porkolt mogyord / roasted peanut +

2. koriander / coriander
3. fekete szezdmmag / black sesame seed +
4. bazsalikom / basil
5. saigon hagyma / saigon onion +
LEVESEK / SOUPS & > §8)

1. csirkés / with chicken

2. rédkos / with prawns
3. zdldséges / with vegetables

1. csirkés / with chicken
2. rékos / with prawns +
3. zoldséges / with vegetables
| 1. marha / with beef +
2. zoldséges / with vegetables +
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EDESSEGEK / DESSERTS | & | 8@
1. mélnés kékuszkrém /
raspberry coconut cream

2. mangods ragacsos rizs /
sticky rice with mango

3. maracujés fehércsokihab / + +
white chocolate mousse with maracuja

+

4. meggyhab tdpiékapudinggal /
cherry mousse with tapioca

5. bananhab csokikrémmel / + +
chocolate banana mousse

PADTEAK / PADTEAS ot ;| & s | & & | 2 | By
1. classic +
2. power ==
3. happy
4. fit

5. passion +

&l + + + +
G+ + + +

1 alapszdsz és alap zoldség /
base sauce & vegetable base

"’tojﬁs-! egg
Jalapszész nélkil gluténmentes /

gluten-free without base sauce

_gluténmentes széjaszész /
‘gluen-free soy sauce
Sriracha szész / Sriracha sauce
&> -l U contains the allergen indicated on the top of the c Csillagfiirtét és mustart egyik ételiink sem tartalmaz.
A nelyezett téjékoztato fizetek adatait és a honlapon megtaldlhatd informacitkat beszallitéink bocsdtottak rendelkezéstinkre. Elgkészit konyhankon, akaresak éttermeinkben killonds figyelmet forditunk az allergén anyagokkal valé munkera és terekszink al gainl ezall't.-wn S orténd

énn&ezésénekeikerméséle. de: a:éﬂnlhezé's Ieﬁeiéqégé{tbké!etesen nem tudjuk klzérn} Wok]dnkban nagynmumségﬁ ésvénmalas dssze:eyéjd éieleke'l kész&unk, lgyeikés:bltéweinha Ikalmazott mosogalasl technika es gyakorl woksern :sarék mel!eﬂ s mnalmx;hmk nwmoicbanaliergéneke!.



